PROFI-EQUIPMENT FUR FRISCHE KUCHE, Dynamice @

TRENDGETRANKE, BAR UND SNACKS

Vielen Dank fiir den Kauf eines Dynamic-Mixers

Reinigungshinweis

Dieser Mixstab ist sehr einfach zerlegbar!
Bitte priifen Sie diesen Mixstab regelmaRig auch innerlich auf Sauberkeit.

#

| 1. Zur Reinigung des Mixstabes l6sen Sie bitte
die kleine Schraube am Messer. Danach nehmen Sie das
Messer nach unten ab.

2. Dricken Sie die Welle nach hinten heraus.

Beim Master Mixstab M410.H /M410.HC kaan\
zusatzlich die Glocke demontiert werden. # Qﬁ

3. Der Mixstab ist nun so zerlegt, so dass er problemlos von
Hand gereinigt werden kann.

Master: durch leichtes Ldsen der drei Schrauben heben Sie
das Gleitlager an. Somit kdnnen alle Rickstéande optimal
entfernt werden

VORSICHT: Die beschichtete Welle mit Lager darf nicht in die Spiilmaschine!

Automatische Ausrichtung

Verbindung zwischen Motorblock und Mixstab/Riihrbesen
ist einfach und robust.

1/4 Umdrehung ist fiir die Montage ausreichend.
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